
E N T R A N T E S

Tegamino | €11.90
Ǫueso fondente con chimichurr i

BRUSCHETTA  |  €7.00
Pan artesanal  tostado,  con ajo y  coronado con

tomate fresco,  a lbahaca y aceite de ol iva 

polpete al ragú  |  €13.50
Albondigas al  ragú con parmesano y  albahaca

Focaccia Ninina |  €9.50

Focaccia con tomate cherry,  rucula,

parmesano y  aceite con trufa.  

CARPACHO DE BRESAOLA | €16.50
Carne de ternera curada con rúcula y

parmesano

Vitello Tonnato | €16.90
Finas láminas de ternera con salsa de atún,

alcaparras y  anchoas

Parmigiana di Melanzane | €13.50
Berenjenas a la  napol i tana con scamorza

ahumada y ragú tradicional

La Salumeria | €18.90
Tabla de quesos I tal ianos y  embutidos de la

casa

OLIVAS Y PARMESANO | €5.50
Olivas D.O.P y  queso parmesano estacionado

36 meses

FOCCACIA CLASSICA | €5.90
Focaccia con orégano,  sal  y  aceite



D E L  H U E R T O

ENSALADA MIXTA  |  €7.50
Ensalada var iada con tomate,  maíz  y  o l ivas

negras

ENSALADA CAPRESE | €13.90
Tomates mixtos,  pesto y  mozzarel la  de búfala

campana D.O.P

ENSALADA NININA | €15.80
Burrata Pugl iese con mezclum,  tomates y  mix

de semi l las.

ENSALADA CON QUESO DE CABRA | €16.50
Ensalada de queso de cabra,  f rutas de

temporada,  miel  y  f rutos secos

A R R O C E S

risotto quattro formaggi  |  €16.50
Risotto con selección de cuatro quesos

ital ianos,  textura sedosa y  sabor profundo

risotto de setas | €17.50
Risotto de funghi ,  muy cremoso,  con intenso

sabor a setas y  parmesano



P A S T A

Scialatielli frutti DI MARE  |  €17.90
Scialat ie l l i   con ragú de mariscos y  perej i l

PACCHERI ALLA GENOVESE | €17.90
Paccher i  con carne y  cebol la caramel izada

cocinada a fuego lento

Spaghettoni alla Nerano | €13.50
Espaguet is  con calabacines salteados y

provolone ral lado 

RIGATONI al Pesto | €12.90
Rigatoni  con pesto de albahaca fresco casero 

Gnocchi Sorrentina al Horno | €13.90
Gnocchi  con ragú napol i tano y  mozzarel la  de

búfala grat inados al  horno 

Fettuccine al Tartufo | €16.50
Fettuccine con crema de parmesano y  trufa

negra

Lasagna Ninina | €13.90
Lasaña de pasta con ragú boloñés tradicional

RIGATONI ALLA Amatriciana | €13.50
Rigatoni  con salsa de tomate,  guanciale y

cebol la

Penne ALLA arrabbiata | €11.50
Penne con salsa de tomate,  a jo,  guindi l la  y

perej i l

SPAGHETTI alla CARBONARA | €15.90
Espaguet is  con guanciale,  yema de huevo,

pimienta negra y  queso pecor ino



S E C O N D I

A C O M P A Ñ A M I E N T O S

MILANESA DE pollO  |  €14.90
Pechuga de pol lo  rebozada y fr i ta est i lo

tradicional  con patatas fr i tas

PULPO A LA PLANCHA  |  €21.90
Pulpo a la  plancha con crema suave de

patatas  y  aceite al  perej i l

Solomillo a la plancha | €23.90
Solomi l lo  a la  plancha acompañado de

patatas fr i tas,  rúcula y  parmesano.

Bacalao alla Siciliana | €18.50
Bacalao con ajo,  tomate cherry,  aceitunas,

alcaparras y  perej i l

ENSALADA RÚCULA Y PARMESANO  |  €6.90
Hojas frescas de rúcula con lascas de

parmesano y  al iño de aceite de ol iva v i rgen

extra

MILANESA DE ternera  |  €17.90
Milanesa de solomi l lo  empanada al  momento,  muy

t ierna y  cruj iente,  serv ida con patatas fr i tas caseras

VERDURAS DE TEMPORADA ASADAS | 6.90 
Verduras frescas de temporada asadas al

horno con aceite de ol iva v i rgen extra,  a jo,

perej i l  y  aceto balsámico

PATATAS fritas | €5.50

Tagliata de Ternera | €27.90
Lomo alto de ternera a la  plancha

acompañado de patatas,  rúcula y  parmesano



P I Z Z A S
Marinara  |  €9.50
Tomate,  a jo,  orégano y  aceite de ol iva

4 formaggi  |  €14.50
Mozzarel la,  gorgonzola,  parmesano y  font ina

BUfala  |  €12.50
Tomate,  a lbahaca fresca y  mozzarel la  de

bufala D.O.P

Margherita  |  €10.50
Tomate,  mozzarel la  y  albahaca fresca

CALZONE  |  €16.50
Tomate,  mozzarel la,  r icotta,  p imienta negra,

jamón cocido

DIAVOLA  |  €13.50
Tomate,  mozzarel la  y  salame picante

4 stagioni  |  €16.50
Tomate,  mozzarel la,  ¼  de jamón,  ¼ de

alcachofas,  ¼ de champiñones y  ¼ de salami

picante

SORRENTO  |  €13.50
Tomate,  anchoas,  tomate cherry,  o l ivas,  a jo,

orégano y  albahaca fresca

Ortolana | €15.90
Mozzarel la,  berenjena,  calabacín,  p imientos,

cebol la,  champiñones y  alcachofas

Salchichas y Friarielli | €14.50
Mozzarel la,  sals iccia i ta l iana y  grelos

napol i tanos

Rúcula, Tomate Cherry y Jamón curado | €16.50
Mozzarel la,  rúcula fresca,  tomates cherry,  jamón

curado y  ral ladura de l imón

Mortadella y Pistacho | €17.90
Base de pesto genovés,  mozzarel la,  burrata

cremosa,  pesto de pistacho,  mortadel la

i tal iana y  escamas de parmesano D.O.P

Tartufo, Speck y Champiñones | €16.90
Mozzarel la,  crema de trufa,  speck ahumado,

champiñones y  provola ahumada

jamón cocido y champiñones | €13.90
Tomate,  mozzarel la,  jamón cocido,

champiñones y  albahaca fresca

carbonara| €18.20
Base de mozzarel la,  yema de huevo,  pecor ino

romano D.O.P y  guanciale crujuente



P O S T R E S

BABÀ AL RON  |  €5.90
Bizcocho esponjoso empapado en almíbar de

ron

PASTIERA NAPOLITANA della nonna  |  €5.20
Tarta tradicional  de tr igo cocido,  r icotta y

aroma de azahar,  t íp ica de la  Pascua

napol i tana

Pan di stelle|  €5.90
Gal letas de cacao y  avel lanas l igeramente

humedecidas,  crema de mascarpone y  nata

montada,  con un acabado de nutel la

Tiramisù Ninina | €6.50
Pavesini  (gal leta)de café con crema de

mascarpone y  cacao amargo

TIRAMISÙ AL PISTACCHIO | €7.50
Pavesini  (gal leta)  de café con crema de

mascarpone,  cacao amargo y  crema de

pistacho

 calzone de nutella | €13.00



V I N O S  T I N T O S

MONÓLOGO CRIANZA RIOJA 
Tinto cr ianza de La Rioja,  España.  Elaborado

con uvas Temprani l lo ,  con 12 meses en

barr ica.

LANGHE NEBBIOLO CA’BIANCA 
Tinto del  Piamonte,  I ta l ia ,  e laborado con uva

Nebbiolo,  e legante y  con taninos f inos.

BARDOLINO PASQUA 
Tinto l igero de la  región de Véneto,  I ta l ia ,  con

uvas Corvina,  Rondinel la  y  Mol inara.

B O T E L L A

€14.90

C O P A

€18.00

€28.00

€3.80

€4.20

€6.50

CHIANTI CLASSICO SERRISTORI 
Tinto DOCG de la  Toscana,  I ta l ia ,  e laborado

principalmente con Sangiovese.

€25.00 €6.00

V I N O S  B L A N C O S

ARIDDU GRILLO VALDIBELLA BIO 
Blanco ecológico de Sic i l ia ,  I ta l ia ,  e laborado

con uva Gr i l lo ,  aromático y  mineral .

FALANGHINA DOC BELLARIA 
Blanco DOC de Campania,  I ta l ia ,  con uva

Falanghina,  f resco y  f loral .

MONOLOGO VERDEJO D.O. RUEDA 
Blanco joven de Rueda,  España,  con uva

Verdejo,  muy aromático y  con buena acidez.

€14.90 €3.80

€25.00

€27.00

€6.00

€6.50



V I N O S  R O S A D O S

SOLE ROSATO SORSO DIVINO 
Rosado i tal iano,  f resco y  frutal ,  ideal  para

aperi t ivos.

€18.00

€14.90

C A V A  -  P R O S E C C O

PROSECCO CUVEE NOBILE BRUT CONCA D’ORO
Prosecco brut  del  Véneto,  I ta l ia ,  seco,  e legante

y burbujeante.

D U L C E

MOSCATO D’ASTI RINALDI DOCG 
Vino espumoso dulce del  Piamonte,  I ta l ia ,

e laborado con uva Moscato Bianco.

€3.80

€26.00

€24.00 €6.00

B O T E L L A C O P A

Monologo rosado
Vino rosado joven de Garnacha.  Fresco y

afrutado,  con notas de cí tr icos y  f rutas de

hueso.

€4.20

€6.50



C A F F È

americano   |  €2.50

ESPRESSO | €1.80

con leche | €2.20

cortado | €2.00

R E F R E S C O S

FANTA NARANJA   |  €3.00

SAN PELLEGRINO | €3.00

COCA-COLA | €3.00

SPRITE | €3.00

FUZE TEA | €3.00

AQUARIUS LIMÓN/NARANJA | €3.00

AGUA  | €2.00

CARAJILLO  |  €3.60

C E R V E Z A C O P A

€3.50

C A Ñ A

SAN miguel €2.70

ALHAMBRA ESPECIAL SIN ALCOHOL | €4.20

FANTA limón   |  €3.00

tónica royal bliss| €3.50

alhambra reserva 1925 | €4.00

I N F U S I O N E S

manzanilla | €2.00

poleo menta| €2.00

té | €2.00



D I G E S T I V O S    -    C O P A

FERNET BRANCA   |  €3.50         4.50€

LIMONCELLO | €3.50                   4.50€

MONTENEGRO | €3.50                 4.50€

AMARO DEL CAPO | €3.50          4.50€

C O C K T A I L S

aperol spritz | €7.50

LIMONCELLO SPRITZ | €7.50

GIN TONIC| €8.00

GRAPPA | €3.50                         4.50€

BAILEYS | €3.50                        4.50€

JAGERMEISTER | €3.50              4.50€

CAMPARI SPRITZ | €8.00

WHISKY | €3.50                         5.50€

COÑAC | €3.50                           5.50€

MELONCELLO | €3.50                  4.50€

old fashion| €9.00

negroni| €9.00


